
Menù tulipano

tutto ciò non menzionato 
verrà conteggiato separatamente

cocktail alla frutta
salatini rustici

patate chips
quadrucci di pizza

focaccia salata olio e rosmarino

bruschettina classica
tagliere di salumi

gnocco fritto
torta salata
supplì di riso

caffè

bevande*

torta evento
flute di spumante brut

risottino alla crema di bitto 
con pancetta croccante e pere caramellate

€ 35,00

*vino bianco e rosso (1bt per 3 pax)

acqua minerale (1bt per 2 pax)



selezione di salumi con gnocco fritto

bruschettina classica

seppie julienne alla catalana

zuppetta di cozze

€ 50,00

Menù ortensia

tutto ciò non menzionato 
verrà conteggiato separatamente

quadrucci ricotta e spinaci alla bergamasca
risottino alla valtellinese

filetto di maialino alla fonduta di casera
e speck croccante

dadolata di patate al forno alle erbe

torta evento
flute di spumante brut

caffè
 

bevande*

*vino bianco e rosso (1bt per 3 pax)

acqua minerale (1bt per 2 pax)



risottino alla crema di bitto con pere e pancetta croccante
gnocchi agli asparagi seppie e bottarga

filetto di branzino al pachino rosso e giallo 
su crema di humus

accompagnato da dischi di patate al forno

torta evento
flute di spumante brut

caffè
 

bevande*

€ 55,00

Menù gardenia

tutto ciò non menzionato 
verrà conteggiato separatamente

bignè salato al salmone affumicato e crema di caprino

crostone di lievito madre con stracciatella di burrata
acciuga del cantabrico e pomodorino confit

bocconcino di merluzzo croccante

coppa mantovana

prosciutto crudo di parma

*vino bianco e rosso (1bt per 3 pax)

acqua minerale (1bt per 2 pax)



Menù calla

tutto ciò non menzionato 
verrà conteggiato separatamente

quadrucci al radicchio rosso alla crema di parmigiano
risottino con code di gambero lime e rucoletta

 

tagliata di picana all’olio evo e rosmarino
accompagnato da dischi si patate al forno

torta evento
flute di spumante brut

caffè
 

bevande*

€ 55,00

bignè salato al salmone affumicato e crema di caprino

crostone di lievito madre con stracciatella di burrata
acciuga del cantabrico e pomodorino confit

bocconcino di merluzzo croccante

coppa mantovana

prosciutto crudo di parma

*vino bianco e rosso (1bt per 3 pax)

acqua minerale (1bt per 2 pax)


